
TIPOLOGIA vino rosso

VITIGNI Corvina, Rondinella e Molinara

ZONA DI PRODUZIONE Bardolino (Lago di Garda)
SUOLO Terreni ghiaiosi di origine morenica
PRODUZIONE IN VIGNA Pergola veronese, GDC
RESA Produzione totale circa 25 ql

RACCOLTA Inizio settembre, raccolta a mano selezionata dei 
grappoli migliori

METODO DI PRODUZIONE I grappoli d’uva sono messi in contenitori di 
cemento. L’uva resta in questi serbatoi per 10 
giorni, a una temperatura costante di circa 25-
30°C. Alla fine della macerazione carbonica l’uva 
viene pigiata e avviata a una veloce 

ALCOOL 12%vol
COLORE Rosso rubino
PROFUMO Intenso con esplosione di frutta rossa giovane
SAPORE Morbido, fresco e sapido

ABBINAMENTI GASTRONOMICI Castagne per onorare la tradizione 

TEMPERATURA DI SERVIZIO 16°C
BOTTIGLIA GL 71 -VETRO
TAPPO FOR 51- SUGHERO
CAPSULA C/ALU 90 PLASTICA

ENERGIA Kcal 79  Kcal/100 ml
Kj 333 kJ/100ml
CARBOIDRATI TOTALI 3,1 g/100ml
DI CUI ZUCCHERI 0,9 g/100ml
PROTEINE X
GRASSI X
GRASSI STURI X
SALE X
SODIO X

Azienda Agricola Costadoro
Via Costa D'Oro, 5 - 37011 BARDOLINO (Verona) - Tel 045 72.11.668

DENOMINAZIONE NOVELLO BARDOLINO CLASSICO DOC

Azienda Agricola Costadoro


